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NASZ NIEZBEDNIK
PRZY PRZYRZADZANTU
IDEALNEJ, SEODKIEJ KAWY.

ODKRYJ NASZE SYROPY, ICH SMAKT I... UKRYTA MOC!

S

Jestesmy Sam Syrop i Sam Sos.

Zawieramy same naturalne sktadniki.

W\/S‘i’arczy spo\)v‘zec na nasze nazwy,
by dowiedziec sie, jakim darom przyrody
zawdzieczamy swgj smak i aromat.

Nie znosimy towarzystwa chemicznych
aromatow, sztucznych barwnikow,
ani tym bardziej - konserwantow.

'/Q’?

WYPRODUKOWANO
% RALY W POLSCE

WSPARCIE

Wiemy, ze kazdy napoj i deser zjada sie

w pierwszej kolejnosei.. oczamil

Dlatego zapewniamy naszym Klientom wszechstronne
wsparcie szkoleniowo—doradeze i marketingowe.

Zapewnimy Panstwu pomoc przy tworzeniv
unikalnych receptur i nowych pozyeji w menu.

Przeszkolimy Panstwa baristow z zakresu
przygﬁowywania napojow z vzyciem naSZ\/ch Syropow.

Na zyczenie przeprowadzimy audyt i sprawdzimy
Jakosé finalnych produktow.

Chetnie przygotujemy dla Panstwa samplingi
i materiaty promocyjne, od ulotek i plakateow po POS.

samsyrop.pl

Sprawdz tez inne marki z grupy Uni-Taste @ JOHN ﬂ/JOH N '-:;‘s@‘;:.‘
UNI one-only.pl | john-john.pl | teahouse-excl lusives. pl A m
TASTE Biuro handlowe: UNI-PACK Maciejko Sp.J. | ul. Raszynska 13, 05-500 Piaseczno | tel 1. 22 750 17 41
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Sanv .
ST POTRLEBUTESL:

"""" o . =2 tyzki kawa zbozowa karmelowa
I pompka (5 ml)  Sam Syrop Miodowy
do konca kubka  spienione mleko
ha wierzch ciasteczko korzenne / pianki
"""""""""""" mavshmallow / draze
PN karmelowe
i’ @ ;
%, ) ! * dot: kuloka o pgjemnoscil2 oz / 300
N2
Jestem Sam Syrop Miodowy.

Dzieki zawartosci miodu z matopolskiej pasieki,
mam tagodny, kqjacy smak. Mied czezono niegdys
Jako pokarm bogow i przypisywano mu wptyw
na dfugowiecznosc. Nawet jesli nie dla zdrowia

- sproby) mnie dla smakv. Cud — miod!

JUPERIOC: KOI NERWY

Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosei 0.2 L lub 0.5 L.
Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany
cukier, woda), polski miod pszezel.

370308 PRIYGOTOANIA:

| Spien mleko do kawy Typulatte.

2. Do kubka nasyp tyzeczke kawy zbozowe)
0 smaky karmelowym.

3. Ocmierz i whej do kubkar

~ Sam Syrap Modowy (| pompke).

4. Zolej kawe z syropem spienionym mlekiem.

5. Wierzch mleczne) pianki posyp pokruszomym
clasteczkiem korzennym, piankami marshmallow
Wb drazami karmelowymi



NATURALNIE

RLLCAWY

Jestem Sam Syrop Orzechowy.

To siekane orzechy wtoskie sprawiaja, ze moj smak
Jjest tak prawdziwy. Orzechy zawieraja cenne
mineraty i witaminy, a do fego moga przypomnieé
Ci smak dziecinstwa. Czy Ty tez wspinates sie

po nie na drzewo podezas wakacji na wsi?

JUPERIOC: PRIYPOMINA WAKACIE

Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosei 0.2 L lub 05 L.
Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany

cukier, woda), siekane orzechy wtoskie.
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FOTRZEBUES:

3 pompki (5 ml)  Sam Syrop Orzechowy
3 gatki lody smietankowe
/7 kubka kostki lodu

/3 kubka Zimne mleko

Y szt ciastka karmelowe

* dot. kubka o pgjermnosci 12 oz / 200 ml

30508 FRIYGOTOANIA:

| Odmierz i wiej do blendera:
= Sam Syrop Orzechowy (3 pompkil
= 3 gatkilodow smigtankowychy
= lod,
- zimne mieko,
- 3 ciasteczka karmelowe.
2. Zmiksyj catosé i przelej do kubka.
3. Ostatrie ciastko pokrusz i posym nim

wierzch napou lub dodgj w catosei do kubka.
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(INNAMON & STRAWBERRY
MNI0THIE

POTRZEBUIEL:

2 pompki (20 ml)  Sam Syrop Cynamonowy
/2 kubka puree Truskawkowe
3/M kubka lod

* dot. kubka o pgjemnosci 12 oz / 300 ml

Jestem Sam Syrop Cynamonowy.
Dzieki zawartosci mielonego cynamonu pobudzam

zmysty delikatnym, stodkim aromatem, ktory
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kojarzy sie z szarlotka, swietami i grzancem.

Genialnie komponyie sie z kawg i mlekiem.
Idealna z nas para na poranne przebudzeniel

JUFERIOC:BUDLI LYoty

Mozesz mnie mieé¢ w butelce o pojemnosci 0.2 L lub 0.5 L.
Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany

cukier, woda), eynamon.

370508 PRIYGOTOWANIA:

| Odmierz i wlej do blendera:
~ Sam Syrap Cynamonowy;
- puree Truskankowe;
~ kostki lod.
2. Catose zmiksy) do vzyskania jednofte)
konsysfencj
3. Przelej napg) do szklanki,
1 Jegl cheesz, posyp wierzeh gorzkg czekolada
startq na farce.

fot.: masz.talerz




Jestem Sam Syrop Korzenny.

Smak nadgja mi naturalne przyprawy = cynamon, imbir,
kardamon i gozdziki. Dodatek swiezego soku eytrynowego
i odrobiny skorki pomaranczowe) sprawia, ze mgj aromat

przywodzi na myél leniwa, ciepta atmosfere swiat:

JIPERMOC: ROZGRLEVA

Mozesz mnie mieé¢ w butelce o pojemnosei 0.2 L lub 05 L.
Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany
cukier, woda), eynamon, imbir, kardamon, gozdziki,

skorka pomaranczowa, swiezy sok eytrynowy.

:masz.talerz

[BOLENKA LATTE
POTRIEBIEST:

-2 tyzki kawa zbozowa

| pompka (5 ml)  Sam Syrop Korzenny

do korca kubka  spienione mleko

na wierzch ciasteczko korzenne
/ pianki marshmallow

* dot. kubka o pojermnosei 12 oz / 300

SPOS0B PRYGOTOVANIA:

| Spien mleko do kawy typulatte.

2. Do kubka nasyp 2 tyzki kawy zbozowej

3. Odmierz i whej dlo kubkar

~ Sam Syrap Korzenny (| pompke).

4. Dodaj adrobine goracej wody i wymiesza)
kawe i syrop.

. Zolgj catose spienionym mlekiem.

b. Wierzch mlecznej pianki posyp pokruszonym
clasteczkiem korzennym i piankami
marshmallow.



(ARAMELS: VANILLA
[ATTE

FOTRZEBUIEN:

| shot espresso

2 pompki (0 ml)  Sam Syrop Karmelowy
| pompka (Sml)  Sam Syrop Waniliowy
/3 tyzeczki sol himalgjska

do korca kubka  spienione mleko

| tyzeczka kostki toffi / draze karmelowe
* dot kubka o pojemnosci 12 oz / 300

Jestem Sam Syrop Karmelowy.
Mam w sobie duvuzo stodycezy. Jestem jak ulubiony

przysmak wszystkich tasuchow — ciagutki, tyle ze
.w ptynie.

Rozkosz podniebienia gwarantowana — zupetnie
naturalnie. Muvusisz mnie sprobowad!

JIPERMOC: ROZWESELA

Mozesz mnie mieé w butelce o pojemnosci 0.2 L lub 0.5 L.

Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany
kier, woda), gwi k eyt , cuki )
I 310308 FRYGOTOWANIA:

| Spien mleko do kawy Typulatte.
2. Zaparz espressoi wiej do kubko,
3. Do $wiezo przygotowanego espresso odmierz
i wlej dlo kubkar
= Sam Syrop Karmelowy (2 pompki
= Sam Syrap Wanliow (| pompke).
4. Dodgj /3 tyzeczki sol himalgjskiej,
5. Zolej kawe z syropani spierionym mlekiem.
b. Wierzch mleczne) pianki posyp kostkami toffi
b drazami karmelowymi
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(ARAMELS: VANILLA
[ATTE

POTRLEBUTENL:

| shot £Spresso

2 pompki (10 ml) ~ Sam Syrop Karmelowy
I pompka (5 ml) - Sam Syrop Waniliowy
/3 tyzeczki sol himalgjska

do korca kubka  spienione mieko

| yzeczka kostki Toffi / draze karmelowe
* dot. kubka o pgjemnosci |12 oz / 300 ml

Jestem Sam Syrop Waniliowy.
Zawieram ekstrakt z prawdziwej wanili
i To jednej z ngjwyzej cenionych odmian

- wanili madagaskarskiej.

Kwiatowa kwintesencja delikatnosci vszlachetni
kazdy deser i napg). Zupetnie jak w piosence,
ze mnq i “lody wanilia pachng...”

JUPERITOC: FRZYNOSI NATCHNIENIE

Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosei 02 L lub 0.5 L.
Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany
cukier, woda), ekstrakt z wanili madagaskarskie),

swiezy sok eyTrynowy, alkohol do 1.2 %.

SPOS0B PRLYGOTOVANIA:

| Spien mleko do kawy Typu late.

2. Zaparz espressoi wiej do kubko,

3. Do swiezo przygotowanego espresso odmierz

i wlej do kubka:

~ Sam Syrap Karmelowy (2 pompkil
~ Sam Syrap Wariliowy (| pompke).

4. Doda I/3 tyzeczki soli himalgjskie),

. Zolej kawe z syropani spierionym mlekiem.

b. Wierzeh mleczne) pianki posyp kostkami toffi

b drazami karmelowymii

fot.: masz.talerz




Jestem Sam Syrop Imbirowy.

kiedy potrzebyjesz imbiry, ale jest dla Ciebie zbyt
infensywny - ja przyjde Ci z pomoca. Mam w sobie
prawdziwy, mielony imbir, ale jestem jednoczesnie
przepysznie stodki. Rozgrzeje Cie i dodam pikanterii

Twoim przysmakom.

JUPERIOC: PODGRZEWA ATMOSFERE

Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosci 0.2 L lub 0,5 L.

Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany

cukier, woda), imbir mielony.

MOTRIEBUIEDL:

3/ kubka lod

/2 kubka puree z mango

2 pompki (10 ml)  Sam Syrop Imbirowy
* dot kubka o pojemnosci 12 oz / 300 m

aynrop imbinowy

50308 PRIVGOTOWANIA:

| Odierz i wlej do blenderar

~ Sam Syrop Tmbirowy (2 pompkil

~ puree z mango

= lod
2. Catosé zmiksyj do uzyskania jednolitej kansystengj.
. Praele napoj do szklanki

b. Zetrzyj swiezy imbir bezposredrio na wierzch.

SRS



CLEKOLADOVE FRAPPE
POIIEBITE:

3 pompki (30 ml)  Sam Sos Czekoladowy

| miarka (20 g) coffee frappe
/2 kubka lod

2/3 kubka mieko

* dot. kubka o pojemnogei 12 oz / 300 ml

Jestem Sam Sos Czekoladowy.

Dzieki temu, ze zawieram naturalne kakao

niskottuszezowe, smakuyje jak czekolada.
Jak wspaniata polewa czekoladowa...

Czekolada inspiryje artystow. Moze i Ty
odnajdziesz w nigj stodkie natchnienie?

JUPERTOC: INSFIRUE

Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosei 0,2 L lub | L.

Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany

cukier, woda), kakao niskottuszezowe.

SPOSOB PRLYGOTOWANIA:

| Odierz i wlej do blenderar
~ Sam Sos Czekolacowy;
~ coffee Frappe;
= lod,
- mleko.
2. Tmiksyj catosé i przelej do kbka.
3. Posyp gorzka czekolada start na farce.
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fot.: masz.talerz

Jestem Sam Sos Pomaranczowy z czekolada,
niczym gesta czekoladowa polewa z pomaranczowa
nuta. Skerka pomaranczowa nadaje mi aromat
cudownych, soczystych cytrusow i sprawia,

ze smakuyje jak deliciel

/

JUPERTMOC: IWALNIA WYOBRALNIE

Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosei 0.2 L lub | L.

Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany
cukier, woda), kakao niskottuszezowe, skorke

POYY)(ZY‘GY'\CZOWQ.

FOTRLEBUVES:

| shot eSpresso

3 pompki (30 ml)  Sam Sos
Pornaranczowy z czekoladg

do karrca kuoka spienione mleko

do posypania starta skorka
pomaranczy, ptatki
czekolady

* dot- kubka o pojemnosci 12 oz / 300 ml

SPOSOB PRIYGOTOWANIA:

| Spien mleko do kawy typu late.
2. Zaporz espresso.
3. Wlej espresso do kubka, a nasteprie admierz do niego
~ Sam Sos Pomaratezowy z czekolada,
4. Catose zale) spierionym mlekiem.
5. Wierzch mleczngj piarki posyp ptatkami czekolady
i dwiezo sfartq skorka pomaratczy.
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CHILLE CON CAFFE
POTRIEIES

| shot £3presso

3 pompki (30 ml) Sam Sos Czekoladowy z chil
do korca kubka  spienione mleko

do posyparia ptatki czekolady, starta

skorka pomaranczowa

Jestem Sam Sos Czekoladowy z chilli.
Uwazam, ze do odwaznych swiat nalezy! Ty tez?
Zatem zostatem skomponowany wtasnie dla
Ciebie! Dzieki zawartosci prawdziwego
niskottuszezowego kakao powoli rozlewam sie po
podniebieniv rozkoszng stodyeza, przetamang
pikantym posmakiem chilli

JIPERIOC: DODAJE ENERGII
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Mozesz mnie mie¢ w butelce o pojemnosci 0.2 L lub | L.
Mam w sobie: syrop karmelowy (skarmelizowany
cukier, woda), kakao niskottuszezowe, chilli.

370508 PRIYGOTOANIA:

|- Spien mieko do kawy typulatte.
2. Zaparz espresso.
3. Do swiezo przygotowanego espresso odmierz:
~ Sam Sos Czekoladow z chill (3 pompkil.
4. Zolej kawe z syropem spienionym mlekiem.
5. Wierzch mlecznej pianki posyp ptatkami czekolady
i sfarta skorka pomaratczy.

TROADITY




VARTOSCI

Wartosé energetyezna: 275 keal /100 g
_____ TE Buatko .054/100g
MIODO\(” Weglowodany, w tym cukry 099/100 g
"""""""""" tuszez: >0lg/100g
Sol >0l g/100¢
Wartosé energetyezna 280 keal /100 g Sanm
Biatko -059/00g . G ..
Weglowodany, wtym ckry: (699 /100 g ORZ{ CHOW\(
Tuszez: O4g/100g 4
Sol >01g/100g
Wartosé energetyezna: 275 keal /100 g
. Biatko: >0lg/100¢
Weglowodany, w tym cukry: 099/100g
© Ttuszez: >0lg/100g
Sol >0l9/100 g

275 keal /100 g

Wartosé energetyezna:

Biatko: >019/100 g
Weglowodany, w tym cukry: 049/100 g
Ttuszez: >01g/100g
Sol: >01g/100g

275 keal /100 g

Wartosé energetyezna:

L Biatko 059/100 g

Weglowodany, wtym cukey: 049 /100 g

™ Thuszez: >01g/100 g

Sol >01g/100 g

Wartosé energetyezna: 275 keal /100 g S ary

Biatko: -0 /1009 . 97
Weglowodany, w tym cukry: 099 / 100 g

o i 100
Sol: >O|9/1009

Sanv WarJroéc energetyczna: 275 keal /100 g

----- /o - .05 /100

\,/ANIHO\,” \/\/eglowoolan\/ wtymekey:  699/100 g

------------------- Ttuszez: >0lg/100¢

Sol -019/100

[N[RGHYCZN[

Wartosé energetyezna:

285 keal /100 g

Biatko: >209/100 g
Y Weglowodany, w tym cukey: 0%9/100 g
 Thszez ~099/100g
Sol: >0l9/100g
Wartose energetyezna: 285 keal /100 g
Biatko: >209/100 g
Weglowodany, wtym cukry: 0%9/100 g
Ttuszez: >099/100¢
Sol: >0lg/100g
Wartosé energetyezna: 285 keal /100 g
~ Biatko >209/100¢
Weglowodany, wtym cukry: 099 /1009
© Ttuszez: >0499/100 g
Sol: >0l9/100 ¢

Nasze syropy produkowane sq bez vzycia sktadnikow
pochodzacych z vroglin b organizmow

mod\fikowanych genetyeznie.
Sam Syrop i Sam Sos to produkty naturalne,

co 0znacza, ze podezas przechowywania moga gestiec.
Przed uzyciem Syrapu warto nim wstrzasnad,
a w przypadku Sosow — zamieszaé zawartosc.

Zalecamy przechowywanie naszych produktow w pozycj
lezace), w femperaturze pokojowe),

Waszystkie nasze Syropy i Sosy maga
zawierad &ladowe ilogei orzechow.
Oczywiscie Sam Syrop Orzechowy
posiada ich catkiem sporo.



